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Mesures de températures
dans le vignoble de Jurancon :

effet de la pente et de l'orientation de la
parcelle

Thierry Dufourcq,
Alicia Thomas,
Frédéric Lopez,
Daniel Vergnes.

Matinée technique, chdteau de Franconville, Bizanos (64), le 16/11/2021
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 Contexte
e Viticulture de terroir
* Vignoble en pente

* Le choix de
I'implantation de |la
parcelle est un levier
d’adaptation




Hiterrey ‘1’ ISAD

P I E FA UNION EUROPEA Stratégies etpreote e
UNION EUROPEENNE d'adlaptation au changement climatique

Objectif
e Caractériser a I’échelle de |a
parcelle la variabilité de Ia
température
e Utiliser différentes orientations
de pente
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Parcelle A : domaine du Cinquau Parcelle J : Clos Thou Parcelle L : domaine Cauhapé
Commune : Artiguelouve Commune : Jurangon Commune : Lacommande
Azimut [0°,360°] : 186° Azimut [0°,360°] : 215° Azimut [0°,360°] : 62°

Pente : 20% Pente : 30% Pente : 24%
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Installation de capteurs
température/humidité dans la
vegetation (données horaires)

Mesure de la température
superficielle des raisins.

Récolte et vinification

Mesure des composés
aromatiques des vins




Températures dans la végétation en 2020

cumul température entre véraison et récolte (°C.j)
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Températures dans la végétation en 2020

parcelle Jurancon entre nouaison et récolte
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Températures des grappes en 2020 et 2021

parcelle matin apres-midi matin midi apres-midi
Artiguelouve Bas + chaud Bas + chaud Pas de différence Bas + chaud
Azimut : Sud Est + chaud Ouest + chaud Est + chaud Quest + chaud
27°C/ 3°C 34-36°C/ 1,5-2°C | 22°C/0,7°C 30°C/ 0,5-1°C
Lacommande Haut + chaud Pas de différence | Bas + chaud Bas + chaud
Azimut: Est Sud + chaud Pas de différence | Sud + chaud Pas de différence
29°C/ 1-2,5°C 33°C/ - 21°C/0,5-0,7°C 28°C/0,7°C
Jurancon Pas de différence  Pas de différence Pas de différence  Pas de différence
Azimut : Sud-ouest | Est + chaud Quest + chaud Pas de différence  Pas de différence
34°C/ 2°C 34°C/0,7°C 24°C [/ - 29°C/ -

o Effet exposition supérieur a l'effet pente
o Les écarts sont plus importants en journée chaude
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relative humidity %

Humidité relative (%) dans la végétation en 2020

o Orientation EST (parcelle L) = variabilité marquée
entre le haut et le bas de pente : humidité
supérieure en bas de pente

o Orientation Sud (A) et Sud-ouest (J) peu d’écart
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Récolte et maturité en 2020

Parcelle A NB grappes/p POIDS RECOLTE POIDS 1
(kg/p) GRAPPE (kg)
) HAUT 20.3 1.9 0.096
Parcelle Artiguelouve : BAS 21.0 16 0.077
Significatif Non Non Non
o 1 seule parcelle récoltée
Parcelle A HAUT BAS Significatif
o Pas de différence marquée Degré potentiel [% Vol] 13.2 12.3 Non
Sucres [g/l] 223 207 Non
o Tendance : Acidité Totale [g/| H2S04] 6.0 5.9 Non
S/AT 37 35 Non
o Sucres + en haut de pente oH 316 318 Non
o Azote + en bas de pente » Acide Tartrique [g/I] 6.1 6.6 Non
Acide Malique [g/I] 2.9 2.8 Non
Azote alpha-aminé [mg/l] 158 184 Non
Azote ammoniacal [mg/I] 121 155 Non
Azote assimilable [mg/I] 279 339 Non
IPT 11.3 10.5 Non
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Composition aromatique vins de Gros Manseng parcelle Artiguelouve

Esters et
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parcelle A Thiols S cétate Bdamacénone terpénols P-DMS
2020 (nmol/) (umol/l) (nmol/I) (nmol/I) (umol/l)
BAS 0.9 37.8 18.5 41.2 2.5
HAUT 0.7 36.8 13.8 41.7 2.7
Pr>F 0.465 0.712 0.026 0.879 0.354
Significatif Non Non Oui Non Non
Mesures de températures :
o En moyenne : le bas de pente plus frais que le haut
o Enjournée chaude : les grappes du bas sont plus chaudes
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Récolte et maturité 2021 :
un millésime 2021 peu ensoleillé et sans exces thermique
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. Températures
Parcelle rendement Sucres/acides azotes P
grappes
. . Pas de
. Bas plus faible  Plus acide en cp s Plus chaud en
Artiguelouve ) différence s .
en raison du gel bas bas I'apres-midi
Pas de Plus d’ac Plus d’azote en Peu de
Jurancon "y : .y
différence tartrigue en bas bas (10%) différences
Plus chaud en
Pas de Plus d’ac Plus d’azote en .
Lacommande g . bas matin et
différence tartrique en bas bas (100%) . .
apres-midi
Hiterrey TTISAD
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Enseignement et perspectives

o Les résultats de 2021 a compléter P

o Des différences de températures mises en |
évidences

o Des effets sur la qualité a affiner

o Intérét de développer ces approches a I'échelle
du vignoble ?
acquisition par drone
Traitement de données satellites (sentinelle2)

Merci pour la mise a disposition des parcelles de Gros Manseng :
Domaine du Cinquau
Domaine Cauhapé
Clos Thou
TITISAD
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