
Cépages anciens des Pyrénées : un 
intérêt pour demain?
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ADAPTATION AU CHANGEMENT CLIMATIQUE

• « Si le Jurançon possède toujours 

son bouquet caractéristique, il 

lui manque trop souvent le titre 

alcoolique nécessaire pour 

compléter ses qualités. Les 

bonnes années sont trop rares et 

le soleil accorde capricieusement 

ses rayons à la vigne »

• J. A. Doléris, Monographie agricole du 
département des Basses Pyrénées, 1935
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carte

❖ La chambre d’Agriculture des Pyrénées Atlantiques assure le 
suivi de 

❖ - 5 sites variétaux (tannat, petit courbu, courbu B, Arrufiac, 
Manseng noir)

❖ - 3 sites multi variétaux (petit manseng, gros manseng, lauzet, 
camaralet, arrouya et variétes rares inscrites ou non)

❖ Environ 1200 accessions préservées
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Une collection de 38 cépages 

tous identifiés dans d’anciennes 

parcelles du département

Plantation de 2010 à 2013

Porte greffe 101-14 
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I - Contexte Matériel et méthodes Résultats Discussion Conclusion

❖ Avancement du cycle phénologique et 
des vendanges (3)

❖ Modifications des caractéristiques des 
vins: alcool, acidité, arômes (4) (5)

❖ Risque stress hydrique croissant: 
rendements, qualité (6)

❖ Sensibilité aux gels printaniers (7)

(ex: avril 2021)

ADAPTATION AU CHANGEMENT CLIMATIQUE

Adaptation nécessaire : maintenir la production dans 
les zones viticoles actuelles (8)

(3) Duchêne, Scheider 2007; (4) Neetling et al. 2016; (5) Van Leeuwen, Darriet 2016; (6) Garcia de Cortazar-Atauri 2006; (7) Sgubin et al. 2019; (8) Duchêne 2015
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Sélection de matériel végétal adapté à 
l’évolution du climat
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Stades phénologiques
retarder les cycles pour éviter 

les gels de printemps et récolter 
dans des conditions fraiches

Potentiel alcoolique
réduire les teneurs en alcool 

pour compenser 
l’augmentation des 

températures

Rendements
Augmenter les tailles de grains 
et de grappes pour faire face à 

d’éventuelles sècheresses

Stratégies d’adaptation
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Cépages – Des maturités plus tardives – Des teneurs en alcool plus 
faibles
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Cépages – Une grande diversité de production
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2021 du 4 
au 14 

octobre

Poids de 
récolte 
en kg

Nombre de 
grappes 
par cep

Poids de 
grappe

en g

poids des 
100 baies

en g

Claverie 3,62   14,80   246,48   237,70   

Guillemot 3,07   6,40   477,78   274,10   

Inconnu 2 1,60   10,22   140,71   165,30   

Lauzet 2,52   19,90   126,27   161,50   

Lercat 1,74   11,80   150,25   161,20   

Pé perdrix 4,32   16,30   264,97   167,60   

Pédauque 4,31   11,30   387,00   261,10   



Pé de perdrix
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❖ peu tardif au débourrement

❖ Tardif à la maturité

❖ Grappes moyennes

❖ Baies moyennes légèrement rosées sur 
la face exposée

❖ Productif

❖ Récolte à la mi octobre

❖ Degré de 13 à 14%vol

❖ Acidité de 5,5 à 7 g/l d’H2SO4

❖ Vins fruités  conservant une acidité 
assez marquée



Lercat

ADAPTATION AU CHANGEMENT CLIMATIQUE 13

Contexte Matériel et méthodes Résultats IV - Discussion Conclusion

❖ Peu tardif au débourrement

❖ Maturité 2ème époque moyenne

❖ Grappes petites à moyennes

❖ Baies moyennes

❖ Récolte 1ère quinzaine d’octobre

❖ Degré 13 à 14% vol 

❖ Acidité 2,5 à 3,5 g/l d’H2SO4

❖ Vins fruités, bon volume en bouche



Guillemot
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Contexte Matériel et méthodes Résultats IV - Discussion Conclusion

❖ Débourrement moyen

❖ Maturité 2ème époque tardive

❖ Productif 

❖ Grosse grappe

❖ Gros grains

❖ Récolte à la mi octobre

❖ Degré 10 à 11% vol

❖ Acidité 5,5 à 6,5 g/l d’H2SO4

❖ Vins à l’acidité marquée, aromes de 
thiols, pomme verte et tilleul (IFV sud 
Ouest)



Pédauque
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Contexte Matériel et méthodes Résultats IV - Discussion Conclusion

❖ Débourrement tardif

❖ Maturité 2ème époque

❖ Productif

❖ Grosse grappe 

❖ Gros grains

❖ Récolte mi octobre

❖ Degré 11,5% à 12% vol

❖ Acidité 3,5 à 5,5 g/l d’H2SO2

❖ Vins aux aromes floraux,  bonne longueur 
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Merci pour votre attention


